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LES SAVEURS 
DE LA CUISINE TRADITIONNELLE 

ITALIENNE ET ROMAINE

HORS D’ŒUVRES
Supplì - Boulette de riz à la tomate, fourrée à la mozzarella et frite 3,50 € chacun
Bruschetta aux tomates, mozzarella et basilic 3,50 €
Bruschetta traditionnelle romaine (laitue, raisins secs, pignons, olives noires)  4,00 €
Délicieuse compote de légumes grillés, courgettes, aubergines, poivrons et radicchio  15,00 €
Carpaccio de bœuf du Trentin (roquette, parmesan, vinaigre balsamique, huile d’olive extra vierge) 18,50 €
Sauté de moules 16,00 €
Anchois frits* aux oignons caramélisés 9,00 € 
Focaccia au jambon cru et mozzarella 11,00 €
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Menu SANTA MARIA
28,00 €

1-7  Bruschetta aux tomates
Trio d’entrées:

1-3-7-12  Carbonara, 1-7 Cacio e pepe, 1-7-12 Amatriciana
9 Agneau* avec pommes de terre au four 

Café, eau 0,5 l ou 12 Verre de vin

Menu ROMAIN
29,00 €

1-8 Bruschetta à la laitue romaine
Dégustation de :

9-12  Joue de boeuf*au vin rouge,
9 Bébé agneau au four*avec pommes de terre, 

Côtes de porc glacées
Café, Eau 0,5 ou 12 Verre de vin

Menu PORETTI
19,00 €

1-7 Bruschetta aux tomates
1-7  Pizza (traditionnelle)

1-12  Chope de bière (0,4 lt)

Menu ENFANTS
Pour faire plaisir aux tout petits

1 Pâtes aux tomates 5,00 € 
1-7 Pizza Margherita 5,00 €

1-11 Hamburgers avec frites* 7,00 €
Pommes de terre frites* 3,00 €

TAGLIERE DE SANTA MARIA
Charcuterie, fromages, sauce poire et gingembre, noix et miel avec triangles de focaccia  27,50 €
Charcuterie avec triangles de focaccia à l’huile extra vierge 15,50 €
Fromages à la sauce poire et gingembre, noix et triangles miel et focaccia 15,50 €

ENTREES
Spaghetti à la tomate et au basilic 9,50 €
Spaghetti au pesto 14,50 €
Raviolis ricotta à la crème de cabillaud* crème parfumée à la sauge, raisins secs et 
miel avec rondelles d’oignons croustillantes 16,50 €
Raviolis ricotta à la tomate et basilic 15,50 € 
Spaghetti aux palourdes 22,00 €
Spaghetti aux fruits de mer* 22,50 € 
Tagliolini au homard* 27,00 €
Fettuccine sauce bolognaise 15,00 €
Lasagnes 15,00 €

LES ENTREES DE LA CUISINE ROMAINE
Carbonara - Spaghettis à la crèm de pecorino romain, œufs et bacon croustillant 14,50 €
Amatriciana - Rigatoni aux tomates fraîches, bacon croustillant et pecorino romain 14,50 €
Cacio e pepe - Rigatoni au pecorino affiné pendant 12 mois et au poivre noir  14,50 €
Gricia - Rigatoni au bacon croustillant et au pecorino romain 14,50 €

LES RISOTTI
Risotto aux cèpes    21,00 €
Risotto aux langoustines* 22,00 €
Risotto allo scoglio avec fruits de mer* 22,00 € 

SOUPES TRADITIONNELLES
Soupe de légumes* avec riz ou pâtes 13,00 €
Soupe à l’oignon    avec pain grillé à l’huile d’olive extra vierge 13,00 €

Spécialité de la maison
Spaghetti alla mollica (à la mie de pain, ail, huile, piment, anchois et chapelure) 16,50 €

   SUR DEMANDE, NOUS
SERVONS DES PÂTES ET
DES PIZZAS SANS GLUTEN

Pour toute information sur les substances
et les allergènes, consultez la table appropriée.

Table d’allergène
1 Céréales
2 Crustacés
3 Des œufs
4 Poisson
5 Cacahuète
6 Soja
7 Lait

  8 Des noisettes
  9 Céleri
10 Moutarde
11 Sésame
12 Le dioxyde de soufre
13 Lupini
14 Palourdes

Pain 2,00 €

Plat végétarien 
Produit surgelé 
Produit en pot

*
m pour plus d’informations, demandez au personnel

m

m

DANS CE LOCAL LES MENUS SONT ASSAINIS APRÈS CHAQUE UTILISATION
Matières premières - Certains produits frais, ainsi que les produits de la pêche administrés crus, sont soumis à un abaissement rapide de la température pour garantir qualité et sécurité.

Menu’ aperitif
Une tagliere à découper au choix :

1-7-12 Charcuterie avec triangles de focaccia
à l’huile extra vierge  - or -

1-7-8  Fromages à la sauce poire et gingembre, noix
et triangles miel et focaccia

Avec une boisson Lurisia au choix (chinotto/
limonade/gazeuse) - ou - une bière Poretti 0,2 cl

18,00 €
Avec un cocktail au choix (gin tonic/mojito/
vodka citron) - ou - une bière Poretti 0,4 cl

23,00 €



SALADES
nos salades sont servies dans un bol de pâteà pizza
Caesar - bacon croustillant, poulet, coeurs de laitue, sauce César et parmesan 16,50 € 
Grecque -  tomates, laitue, feta grecque, origan, oignon rouge, concombre et olives 14,50 € 
Méditerranéen - laitue, tomates, mozzarella, roquette, olives, câpres et thon 16,50 €
Frisella crétoise - frisella, tomates, olives, câpres, oignon, feta et anchois 11,00 €
Saumon - laitue, roquette, tomates jaunes, saumon, sésame noir et sauce César 17,50 €
salade classique, dans l’assiette
Caprese - mozzarella, tomate rouge et basilic 16,00 €

BOISSONS
12 Verre de vin blanc ou rouge  5,00 €

12 Vin 0.375 cl 9,00 € - 0.750 cl 16,00 €
Eau 0,50 lt  2,50 € - 1 lt  4,00 €

1-12  Bière pression 
Brasserie Angelo Poretti

Bière blonde - petite 0,2 cl 4,00 €
Bière blonde - moyen 0,4 cl 6,00 €

Bière blonde - grand 1lt  11,00 €
Abbaye de Grimbergen

Bière ambrée - petite 0,25 cl 5,00 €
Bière ambrée - moyen 0,5 cl  7,50 €

Bière ambrée - grand 1lt  14,00 €
Brasserie Angelo Poretti

Bière IPA - petite 0,2 cl 4,50 €
Bière IPA - moyen 0,4 cl 6,50 €

Bière IPA - grand 1lt  13,00 €
Boisson 0,2 cl  4,50 € - 0,4 cl 6,00 €

Jus d’orange  
petit 6,00 € moyen 8,00 € grand 10,00 € 

Jus de Grenade  
petit 8,00 € moyen 10,00 € grand 12,00 €

Café 2,50 €    Liqueurs 6,00 € 
Cocktails 11,00 € 

Café avec alcool  4,00 €
La sélection de liqueurs Santa Maria est 

très variée et de la plus haute qualité. 
Demandez au serveur la carte complète

CAFÉ IRLANDAIS 8,00 €

LES POISSONS
Calamars frits* 21,50 €
Cabillaud* à la tomate, câpres et olives 25,00 €
Filet de sébaste* en croûte de courgettes et pommes 24,00 € 
Poulpe grillé* aux légumes et crème de pois chiches 21,50 €
Pavé d’espadon* aux agrumes, accompagné d’une salade de fenouil, olives et oranges 22,50 € 
Poissons grillés* (calamars, gambas, langoustines, filet de sébaste) 30,00 €

VIANDES ET PLATS PRINCIPAUX
Escalope de poulet* avec frites* 19,50 €
Steak de boeuf grillé avec pommes de terre au four 26,00 € 
Emincé de boeuf aux tomates et roquette 27,00 €
Emincé de boeuf aux cèpes    28,00 €
Blanc de poulet grillé avec frites* 19,00 €
Joue de boeuf* au céleri, carottes, oignons, vin rouge, marjolaine et romarin 24,00 €
Côtes de porc glacées (cuisson à basse température) avec radicchio grillé
et pommes de terre au four 24,00 €
Jarret de veau sauce à la moelle et purée de brocoli de chou-fleur et parmesan 24,00 € 
Agneau au four* avec pommes de terre 26,00 €

BURGERS SANTA MARIA
Burger de bœuf 280 gr
avec tomates, laitue Iceberg, oignons rouges aigre-doux et bacon croustillant 19,00 €

DESSERTS portion individuelle
Tiramisù - fait maison avec mascarpone  7,50 €
Nuvola - pâte à biscuits, crème au chocolat blanc et noir, 
biscuits au cacao et à la crème de lait  7,50 €
Pellecchiella - génoise au chocolat garnie d’une mousse légère au 
mascarpone, parfumée à la pulpe d’orange et d’abricot  7,50 €
Gâteau au fromage aux baies - pâte grillée à la crème de 
mascarpone recouverte de baies  7,50 €
Manila - biscuits au cacao fourrés à la crème de ricotta de 
noix de coco et à la crème de noisette et de cacao  7,50 €
Sphère sucrée - génoise au chocolat noir crémeux  7,50 €
Crémeux à la pistache - Biscuit à la pistache et aux 
amandes, fourré à la crème au chocolat blanc et à la pistache 
sicilienne  7,50 €

SANS GLUTEN
Ricotta de brebis et poire allégées à la crème et poires 
Williams entre deux biscuits aux noisettes 7,50 €
Tiramisu sans gluten et sans lactose 7,50 €

les TARTES ARTISANALES
 La Tarte Maison 6,00 €

GLACE ET FRUITS
Santa Maria Cup (fruits frais et crème glacée)10,00 € 
Coupe à glace (crème, chocolat, fraise, citron) 7,00 €
Fraises de saison (avec citron ou crème ou glace) 8,00 €
Salade de fruits mélangés 7,00 €
Sorbet citron 5,00 €

ACCOMPAGNEMENTS CLASSIQUES
Pommes de terre au four au romarin 6,50 €
Salade mixte (roquette, laitue et carottes) 6,50 €
Légumes* cuits  6,50 €
Pommes de terre frites* 6,50 €
Chicorée* huile, ail et piment 6,50 € 
Épinards au beurre* 6,50 €
Mélange de légumes grillés 7,50 €

pizzAS

                       Traditionnelles 
                  supplément de 2 euros pour pizzas sans gluten
Margherita - tomates, mozzarella et basilic  9,00 € 
Napoletana - tomates,mozzarella et anchois 10,00 €
Champignons - tomates, mozzarella et champignons 13,50 € 
Capricciosa - tomates, mozzarella, jambon, champignons, artichauts, 
olives et œufs 15,00 € 
Quatre fromages 
brie, mozzarella, fontina et parmesan 14,50 € 
Diavola - salami épicé, mozzarella et tomates 14,00 € 
Végétarienne - légumes grillés et cuits, mozzarella 13,50 €  
Thon et oignons 14,00 € 
Pizza alla Norcina - mozzarella, champignons et saucisse 14,50 € 
                   Pizzas spéciales
Riche et Bon (supplément de 2 euros pour pizzas sans gluten)
mozzarella, tomates Pachino, parmesan, jambon cru et roquette 15,00 €  
Calzone Romaine Traditionnelle
avec jambon cuit et mozzarella 18,00 €
La Quadrata - pizza farcie aux saveurs de Rome - Amatriciana, 
Cacio e pepe, Carbonara, Gricia (pizza pour 2 personnes) 25,00 €

Nos glaces sont fabriqués avec des matières premières à 0 km, 
sans additifs et conservateurs, pasteurisés, riche en fibres et en 
vitamines avec un faible pourcentage de sucres et contiennent 

la pulpe de fruits frais

DANS CE LOCAL LES MENUS SONT ASSAINIS APRÈS CHAQUE UTILISATION
Matières premières - Certains produits frais, ainsi que les produits de la pêche administrés crus, sont soumis à un abaissement rapide de la température pour garantir qualité et sécurité.
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Nos viandes strictement 
sélectionnées proviennent 
exclusivement de la vieille 
boucherie romaine Minozzi, 
fondée en 1944

Certains vins, vinaigres et bières peuvent contenir 
des sulfites. Demandez au personnel.
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